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Wildkrauter entdecken, sammeln und verarbeiten |

Eberswalde. Im Forstbotani-
schen Garten in Eberswalde fin-
det nichste Woche Samstag, am
11. April, von 10 bis 15 Uhr der

Workshop ,,Wildes Griin im Frith- -

ling“ statt. Dariiber informiert der
Organisator in einer aktuellen
Ankiindigung. Veranstalter ist das

Im Forstbotanischen
Garten Eberswalde gibt

es demnéchst einen Wild-
krauterworkshop. Symbol-
foto: Christin Klose/dpa

ECHO

Team des Forstbotanischen Gar-
tens. Auf dem Programm steht ein

 Krauterspaziergang mit Zuberei-

tung und Verkostung.

Die Teilnehmenden lernen im
erwachenden Friihling wachsen-
de essbare und anderweitig ver-
wendbare Wildkrauter kennen,
sammeln sie und verarbeiten sie

"anschliefend in Kleingruppen.

Dabei entstehen eigene Produk-
te aus dem gesammelten Griin.

Geplant sind unter anderem
Kriutersalz, Pesto, Krauterbut-
ter und Kriuterdressing, die im
Anschluss auf frischem Baguette
verkostet werden.

Der Workshop richtet sich an

D erﬁcttung
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alle mit etwas Experlmentlerfreu-
de und ist auch ohne botanische |
Vorkenntnisse geeignet. Wer mit- |
machen méchte, soll ein eigenes |
Sammelkoérbchen, ein Messer und |
ein kleines Marmeladenglas mit-

‘bringen. red

Treffpunkt ist der Haupteingangam |
Roten Tor des Forstbotanischen Gar- \
tens, Schwappachweg 14a. Eine An- ‘
meldung ist erforderlich. Es gibt rund |
15 Platze. Anmeldungen sind bis 9. Ap- |
ril per E-Mail an forstbotanischer.gar-
ten@hnee.de oder telefonisch zwischen
9und12.30 Uhr unter 03334 657 476
moglich. Der Unkostenbeitrag betragt
zehn Euro pro Person.



