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2im Tomaten-FestIval in Eberswalde werden von der Demeter-Gartnerei ,,Keimzelle" in Vichel rlesige Flelschtomaten angeboten. Die FrUchte d
(Ielnen Maria“ kénnen blsl 2 Kilogramm schwer werden Welche besonderen Sorten gab esnoch?: A Foto: Elisabeth \

Das war das Tomatenfestival
in Eberswalde



Auf der Veranstaltung feiern Hobbygartnereien die Vielfalt der saftigen Frichte.
Was Gaste erwartet und welche besonderen Sorten es gibt. Von Elisabeth Voigt

|
eim 7. Tomaten-Festival am
23. August 2026 zeigen
Hobby-Gértnerinnen und

-Girtner im Forstbotani-|

schen Garten in Eberswalde die
Vielfalt von Schattengewachsen.
Tomaten, Chilis, Pflanzen und
Samen wechselten die Besitzer.
Nebenbei gab es Tomatenverkos-
tungen und viel Wissenswertes
iiber die Tomate.

Katrin Jager ist Hobbygértnerin
in ihrer Imkerei ,Panketaler
Friichtchen“ in Panketal. ,,Meine
Sammelleidenschaft fing wie bei
vielen zuerst mit einer Pflanze
an“, erzahlt sie. In einer Gartnerei
habe sie alte Tomatensorten ent-
deckt und sei begeistert gewesen.
Denn die alten Sorten schmecken
besonders aromatisch und sind
dariiber hinaus samenfest.

»Samenfestes Saatgut“ bringt
Pflanzen hervor, deren Nachkom-
men exakt dieselben Eigenschaf-
ten wie die Mutterpflanze besit-
zen. Die Samen konnen also im
Folgejahr wieder ausgesit werden.
Das ist anders bei unfruchtbaren
Hybridsamen, die immer wieder
nachgekauft werden miissen. Alte
Gemiisesorten sind oft samenfest.:

Mini-Tomaten wachsen wie Wein

,Zuerst hatte ich nur fiinf ver-

man nachliest, werden weltweit
7000 bis 17000 Sorten Tomaten
gezahlt - auf jeden Fall gibt es
Tausende. Die samenfesten Sorten
bleiben im Schnitt sechs bis sie-
ben Jahre keimfihig. Jager zeigt

»2Meine Sammellei-
denschaft fing mit
einer Pflanze an.“

Katrin Jager
Hobbygéartnerin

eine knallorange, flachrunde
Tomatensorte aus Italien, die
»Pitanga Yellow*.

Auch die rot-gelb marmorierte,
ovale Sorte ,,Speckled Roman“ aus

Panktialty
ractintn

schiedene Tomatensorten®, sagt -.. .

[4ager. ,,Dieses Jahr, habe ich schit-
zungsweise 100 Sorten angebaut.
Grofer sei ihr Garten leider nicht,
sedauert sie. Rund 175 Sorten baue
sie jedoch im Wechsel in ihrem
Garten an - die, die dieses Jahr
aicht dran waren, sind es nichstes
‘ahr wieder.

Je nachdem, in welcher Quelle

Hobbygértnerin Kétrin Jager zeigt die Tomaten-Vielfalt an ihrem Stand,

den USA sieht interessant aus. Sie
kann bis zu 200 Gramm schwer
werden. Die kleinen bernsteinfar-
benen ,,Ambner Keys“, ebenfalls
aus den USA, hingen wie Wein-
trauben in Biischeln an den Ris-
pen.

Die grofte Tomate des Festivals
ist wohl die rote Fleischtomate
»Kleine Maria“, die am Stand der
Girtnerei ,,Keimzelle“ aus Vichel
(Temnitztal in OPR) ausgestellt
ist. Diese Sorte kann bis zu 1,2
Kilogramm schwer werden.

Einen groflen Eindruck an die-
sem Stand hinterldsst auch die |
Orange Russian. Die herzférmige,
orange-gelb geflammte Ochsen-
herztomate hat grofie Friichte und

“einen fruchtig-siiRen Geschmack.

Regina Henschel hat auf eine
ausladenden Tisch vielleicht d
grofite Vielfalt an Tomaten d
Festivals zu' bieten. Rund. 25(
Sorten hat sie in ihrem Onlin
Versand ,Karierte Tomate“ i
Angebot, die sie unter anderem
Gewiachshdusern in Torno
anbaut.

Auch Chilis sind ein Thema a
dem Festival. Jan Oltmann i
Hobby-Chili-Girtner in Ebersw:
de und zeigt mit Chilipflanzen, fi
schen und getrockneten Chil
und selbstgemachten Chili-Sof3¢
die beeindruckende Vielfalt di
feurigen Friichte.

Die Chilis ziichtet Oltmann :
seiner Etagenwohnung. ,,Wie al
Paprikagewachse horen auch Ct
lis bei unter 14 Grad Bodentemp
ratur auf, zu wurzeln, und wachse
dann nicht mehr, sondern faule
eher*, erklart er. ,Daher brauche
sie bestdndig hohe Temperature
etwa wie in einem Gew#chshaus

Er nimmt die kleinste Sorte ai
die Hand: ,,Das sind rote Teufe
chen®, sagt der Hobbygirtner. ,,S
waren frither vermehrt in Os
deutschland heimisch.*

Die SofRen seines ,,Casa del Ch

' le“gibt es in verschiedenen Schi

fegraden, von mild bis hollisc
scharf. Oltmanns Lieblingssort

% ist die scharfste, die ,,Liquid Heat

' | aus der Chili-Sorte ,,Habaner
| Chocolate“, die tatsichlich wii

zig-schokoladig schmeckt.

,» Wie Tomaten sind auch Chil:
Nachtschattengew#chse*, begriir
det Oltmann seine Anwesenhe
auf einem Tomaten-Festival. ,Be
de Friichte stammen urspriinglic

“ aus Mexiko.“

unter anderem die ,Ambner Keys*, ,Speckled Roman* und ,Pitanga |

Yellow*.
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